


     
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 

DEGUSTAZIONI 

MENU 

bibite in bottiglia 

caffè 

liquori e distillati 

 16,00€ 

non solo birra… 

acqua minerale 
naturale o frizzante (0,50l) 

coca cola, coca cola zero (0,33l) 

thè limone o pesca polara 
arancia rossa polara 

gassosa polara 
limone e zenzero polara 
mandarino verde polara 

spuma polara 
tonica polara 

chinotto polara 
melograno polara 

(0,275l) 
 

B
IB

IT
A

 A
R

TI
G

IA
N

A
LE

 

2,50€ 

3,00€ 
 
 
 
 

3,50€ 
 
 
 
 
 
 
 

 espresso 
corretto grappa 

 
 

1,30€ 
2,00€ 
 

 

limoncello 
grappa bianca 
grappa stravecchia 
vodka 
rum reserva 
pre whisky “on the way 

 

3,50€ 
3,50€ 
4,00€ 
5,50€  
8,00€ 
8,00€ 

 

amari 

pelinkovac 
amari special 
Amarica 
 

 CALICE   BOTTIGLIA 

3,50€ 
4,00€ 
4,00€ 
 
 
 

 

vini 

bianco fermo 
rosso fermo 
tipo prosecco 

 

3,50 / 18,00€ 
 
 

 

Tavoletta di 
Degustazione 
da 4 Birre 

(0,15 cl cadauna) 
 

HOPS!  
Fatte in 
casa  

 

+ 
Tavoletta di 
Degustazione 
da 8 Birre 

(0,15 cl cadauna) 
 

HOPS!  
Fatte in 
casa  

 

Non sai che birra scegliere? 

altrimenti sceglila dal nostro      MENÙ BIRRA 

cocktails 
spritz aperol/campari 
cocktails classici 
cocktails pestati 
 

 

5,00€ 
7,00€ 
8,00€ 
 
 
 

 

 

DEGUSTAZIONI 

 11,00€ 

+ 
 

 









 

 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 

hops! 
(pepite alla birra fritte, homemade) 

sticks di zucchine 
(in pastella alla birra, homemade) 

patatine fritte steakhouse* 
(larghe e croccanti, con salsa rosa) 

patate dolci fritte* 

anelli di cipolla* 
(8 pezzi) 

camembert bites* 
(5 pezzi) 

crocchette di jamon* 
(4 pezzi) 

crocchette di chorizo* 
(6 pezzi) 

jalapenos* 
(peperoni piccanti ripieni di formaggio, 4 pezzi) 

popcorn di pollo* 
(15 pezzi) 

crocchette di pulled pork 
(panate, 8 pezzi) 

mix di fritti* 
(4 anelli di cipolla, 2 crocchette di chorizo, 2 jalapenos, 

4 popcorn di pollo, 4 pulled pork e stick di zucchine) 
 

 

 
 

 

 

  

ketchup, maionese, 
maionese vegana,  
salsa rosa, senape,  
salsa burger, bbq. 

5,00€ 
 

6,00€ 
 

5,00€  
 

6,50€ 
 

5,50€ 
 

6,00€ 
 

6,00€ 

6,00€ 
 

5,50€ 

6,50€ 
  

6,00€ 
 
14,00€ 

 

 

 

 

 
  

   

  
 

   

Sour, gose, Berliner 
Weisse 

Gose, blanche 

Session IPA, blanche, 
sour 
Blanche, saison 

Sour, gose, Berliner 
Weisse 

Session IPA, blanche, 
saison 

Session IPA, saison 
 

Session IPA, blanche, 
sour 

Session IPA, saison, 
sour 

 

abbinaci Apetizer 

per sbecolar?  

 
consumazione obbligatoria.  

prodotto congelato* 
Non si fanno conti separati  

2,00€ 
1,00€ 

coperto 

servizio tavoli esterni 

 0,70€ 

salsa alle erbe, salsa blue cheese, salsa 
mango e curry, salsa Niagara, salsa ranch, 
beer squeezer, salsa mango e habanero, 
salsa sweet chili, spicy maio, salsa al cren. 

 1,20€ 

SCEGLI LA TUA SALSA: 

“ 
Siamo sempre alla 

ricerca di nuove salse! 
Chiedici se 

abbiamo novità! 
 

 

 

 

 

 

  

   



 
   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Red ale, tripel, bock 

Pils, IPA, APA, bitter 

IPA, double IPA, IPL 

Belgian strong ale, 
dubbel, tripel 

Tripel, saison, weizen 

IPA, double IPA, IPL 

IPL, saison, belgian ale, 
golden ale 

Pils, IPA, APA, IPL 

Saison, triple, amber 
ale 

Saison, belgian strong 
ale, tripel 

IPA, double IPA, IPL 

Blanche, saison, tripel 

IPA, double IPA, 
belgian strong ale 

Helles, lager, pale ale 
 

10,50€ 
 

9,90€ 
 

14,00€ 
 

16,90€ 
 

12,50€ 
 

12,00€ 
 

14,00€ 
 

10,50€ 
 

10,50€ 
 

14,00€ 
 

15,90€ 
 
 

9,90€ 
 

11,90€ 
 
 

8,00€ 
 
 

Panini Caldi alla piastra 

ruspante farcito  
(pollo*, prosciutto cotto, formaggio edamer,  

pomodoro, lattuga, salsa rosa) 

cheeseburger 
(hamburger di produzione locale,  

formaggio edamer, pomodoro, lattuga, salsa rosa) 
tu vuò fà l’americano 

(hamburger di bufalo*, anelli di cipolla*,  
formaggio cheddar, lattuga, salsa burger) 

blue angus 
(hamburger di Angus 200gr. *, rosti di patate*,  

pancetta, lattuga, salsa bluecheese 

sweet honey 
(panino con pulled pork bianco, pomodoro, lattuga,  

cipolla rossa marinata in agrodolce, maionese al miele) 

keep calm 
(panino con pulled pork,  

cavolo cappuccio rosso marinato, salsa barbecue) 

benvenuti al sud 
(salsiccia di produzione locale, friarielli,  

stracciatella di burrata, peperoncino, cipolla croccante) 

inglese 
(salsiccia di produzione locale,  

uovo, pancetta, cipolla alla piastra, salsa rosa) 

hamburger dell’orto 
(hamburger di produzione locale,  

speck, verdure alla piastra) 

cinghialotto 
(hamburger di cinghiale*, stracciatella di burrata,  

indivia belga fresca, funghi porcini*) 

maxiburger 
(doppio hamburger di produzione locale, 

 doppio formaggio edamer, doppio prosciutto cotto,  
pomodoro, lattuga, salsa rosa) 

romano 
(porchetta, melanzane, formaggio edamer, maionese) 

h.f.d.p. 
(hamburger di produzione locale,  

uovo, pancetta, quattro formaggi, salsa rosa) 

classico 
(prosciutto cotto, formaggio edamer, salsa rosa) 

 

 

p e r  i  n o s t r i  p a n i n i  
u s i a m o  s o l o  p a n e  f r e s c o   

    

    

 

    

    

   

   

   

   

    

    

 
 

  

   

 

per magnar?  

 

    

abbinaci 
 

t u t t i  i  n o s t r i  p a n i n i  s o n o  d i s p o n i b i l i  
a n c h e  c o n  p a n e  g l u t e n  f r e e  + 2 . 0 0 €    

 

 

 
consumazione obbligatoria.  

prodotto congelato* 
Non si fanno conti separati  

2,00€ 
1,00€ 

coperto 

servizio tavoli esterni 



  
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

club sandwich 
(pancarrè*, pollo*, uovo, prosciutto cotto, 

 formaggio edamer, lattuga, pomodoro, salsa rosa) 

club campagnolo 
(pancarrè ai cereali*, radicchio di Treviso,  

scaglie di grana, speck, salsiccia di produzione locale,  
formaggio edamer, funghi, maionese) 

club piccante 
(pancarrè*, lonza di maiale, pancetta, 

 salame piccante, uovo, formaggio edamer, cipolla, 
pomodoro, lattuga, peperoncino, tabasco, salsa rosa) 

club montanaro 
(pancarrè*, speck, funghi, mozzarella, rucola,  

scaglie di grana, salsa alle erbe) 

club ai cereali 
(pancarrè ai cereali*, wurstel,  

salsiccia di produzione locale, uovo, pancetta, 
formaggio edamer, senape, ketchup) 

club “sottorete” 
(pancarrè*, radicchio di Treviso, peperoni, cipolla,  

pancetta, porchetta, scamorza affumicata, salsa rosa) 

club porchetto 
(pancarrè*, porchetta, melanzane, scamorza affumicata, 

uovo, crauti, senape, salsa al cren) 

new beginning 
(pancarrè nero al carbone vegetale*,  

pastrami di manzo, rucola, grana, insalata capricciosa) 
 

Club Sandwich 

SUPPLEMENTI PANINI E CLUB SANDWICH: 

Red ale, amber ale,  
session IPA 

IPA, NEIPA, bitter, 
bock 
 

IPA, double IPA, APA 

Saison, red ale, bitter 
 
 
 
Pils, lager, bock, 
weizen 
 
 

IPL, pale ale,  
golden ale, bitter 

Pils, bock, keller 

Sour IPA, session IPA, 
gose 

 

abbinaci 
 

    

    

    

    

    

 

lattuga, 
pomodoro, 
cipolla, 
rucola, 
 

uovo,  
 1 tipo di 
verdura  
alla piastra, 
formaggio 
edamer 

prosciutto cotto, 
pancetta,  
salame piccante, 
mozzarella, 
scamorza, 
gorgonzola,  
grana 

speck, 
wurstel,  
pollo*, 
porchetta 

4 formaggi, 
salsiccia, 
hamburger 

burger 
vegetariano*, 
pulled pork, 
pastrami 

hamburger di 
bufalo, 
hamburger 
di cinghiale 

       
+1,00€ +1,50€ +2,00€ +2,50€ +3,00€ +3,50€ +4,00€ 

 

   

    

    

 

 

ketchup, maionese, 
maionese vegana,  
salsa rosa, senape,  
salsa burger, bbq. 

 0,70€ 

salsa alle erbe, salsa blue cheese, salsa mango e 
curry, salsa Niagara, salsa ranch, beer squeezer, 
salsa mango e habanero, salsa sweet chili, spicy 
maio, salsa al cren 

 1,20€ 

 
consumazione obbligatoria.  

prodotto congelato* 
Non si fanno conti separati  

2,00€ 
1,00€ 

coperto 

servizio tavoli esterni 

14,00€ 
 

15,00€ 
 

15,00€ 
 

14,50€ 
 

14,50€ 
 

14,50€ 
 

14,50€ 
 

16,00€ 
 

 



 
   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 

lattuga, 
pomodoro, 
cipolla 
 

 uovo, 
patatine fritte*, 
1 tipo di verdura 
alla piastra, 
 

 prosciutto cotto, 
pancetta 
 

 petto di pollo*, 
wurstel, 
porchetta 

 verdure miste 
alla piastra, 
formaggio 
Montasio 
salsiccia, 
hamburger 

 

 
 

         

+1,00€  +1,50€  +2,00€  +2,50€  +3,00€  
 

SUPPLEMENTI CARNE E PIATTI ALLA PIASTRA: 

11,90€ 

12,00€ 
 
11,00€ 

16,00€ 
 
 
16,00€ 

 

                                   hamburger di produzione locale,  
uovo, pancetta con salsa rosa 

petto di pollo* e verdure alla piastra  
con salsa rosa 

verdure alla piastra 

piatto “California” 
(hamburger di produzione locale, wurstel, prosciutto 

cotto, pancetta, uovo, formaggio Montasio, salsa rosa) 

piatto “Trieste” 
(porchetta, salsiccia di produzione locale,  

lonza, pancetta, crauti, salsa cren) 
 

  Pils, IPA, bitter 

Red ale, amber ale, 
saison 

Blanche, saison 

IPA, pils, belgian 
strong ale 
 
 
Pils, bock, keller 

 

grigliata mista con salse 
(ribs, salsiccia e cevapcici di produzione locale,  

wurstel, pollo*, rucola) 

lubjanska classica  
homemade 700gr.  farcita con prosciutto cotto e 

formaggio edamer, patatine fritte*, salsa rosa  

lubjanska piccante  
homemade 700gr.  farcita con salame piccante, 

prosciutto cotto e formaggio edamer,  
patatine fritte*, salsa rosa 

lubjanska speck  
homemade 700gr.  farcita con speck e funghi,  
formaggio edamer, patatine fritte*, salsa rosa 

Cevapcici di produzione locale 
serviti con cipolla e ajvar 

ribs 300gr. con  
patate fritte steakhouse* e salsa chimichurri 

 

 

18,50€ 
 

17,50€ 

18,00€ 

 
 
18,50€ 
 

10,90€ 

14,90€ 
 

Piatti alla piastra 

Carne 

    

    

    

  

 

  

   

 

IPA, double IPA, pils 

IPA, APA, IPL 

IPA, double IPA, APA 
 
 
 

IPA, double IPA, IPL 

IPA, double IPA, pils  

IPL, bitter, saison 
 
 

 

 

abbinaci 
 

 

 

 
consumazione obbligatoria.  

prodotto congelato* 
Non si fanno conti separati  

2,00€ 
1,00€ 

coperto 

servizio tavoli esterni 

abbinaci 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Il Vegano 
(burger vegano*, rucola, maionese vegana) 

ortolano 
(verdure alla piastra, formaggio edamer, salsa rosa) 

four cheese 
(quattro formaggi, radicchio di treviso, salsa rosa) 

V-Sausage 
(salsiccia vegana*, cipolla alla piastra,  

peperoni alla piastra, maionese vegana) 

Beauty Pork 
(pulled pork vegano*,  

cavolo cappuccio rosso marinato, salsa bbq) 

club dell’orto 
(pancarrè*, verdure alla piastra,  

formaggio edamer, lattuga, pomodoro, salsa rosa) 

Grigliata Veg 

(salsiccia vegana*, burger vegano* e  
verdure alla piastra) 

 

 

per noi le vostre scelte contano  

Angolo Veg 

11,00€ 
 
 

9,90€ 
 

9,90€ 
 

11,00€ 
 
 

12,00€ 

 

14,00€ 
 
 

17,50€ 
 
 

 

Blanche, belgian ale, 
saison 

Saison, blanche, 
weizen 

IPA, IPL, belgian 
strong ale 

Saison, blanche pils 
 
 
 
Session IPA, saison, 
blanche 
 
 

Blanche, saison, 
weizen 

Blanche, saison, 
weizen 

 

abbinaci 
 

 

 

 
consumazione obbligatoria.  

prodotto congelato* 
Non si fanno conti separati  

2,00€ 
1,00€ 

coperto 

servizio tavoli esterni 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

per terminar?  

 

ALLERGENI 

crepes 
(Nutella o marmellata fragole / albicocche) 

Hops! dolci 
(con zucchero e nutella) 

Club sandwich ai 4 cioccolati 
(Nutella, cioccolato bianco, Kinder maxi e Kinder cereali) 

Dolce del giorno 
(quando disponibile) 

 

Dolci 
6,00€ 

 

6,00€ 
 

10,00€ 
 
6,00€ 

 

 

Stout, porter 
sour 

Stout, porter, 
Berliner Weisse  

Stout, imperial 
stout, porter 
 

 

   

   

  

 

    

PESCE 
 

UOVA 
 

ATTENZIONE! 
Se hai qualsiasi allergia, intolleranza 

alimentare o qualsiasi altra patologia legata al 
cibo informa subito il personale. 

Ci consentirai così di evitare alcuni prodotti e di servirti in tutta salute. 
Per qualsiasi informazione chiedici il libro “ingredienti-allergeni” 

(ai sensi del regolamento ue 1169/2011) 
 

CROSTACE
 

 

FRUTTA A 
GUSCIO 

 

ANIDRIDE 
SOLFOROSA 

E SOLFITI 

 

SENAPE 

 

SESAMO 

 

ARACHIDI LATTICINI GLUTINE SEDAN
 

SOIA MOLLUSCHI LUPINI 
      

abbinaci 
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